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SOCIETAT NADAL
L'APDA tractara el 2012 el dret

d’accés i la videovigilancia

LAgencia de Proteccié de Dades
dAndorra (APDA) vol dur a ter-
me diversos projectes de cara a
Tany vinent, entre els quals des-
taquen dues instruccions: la pri-
mera sobre la videovigilancia i la
segona sobre el dret daccés. Tot
i aixd, el projecte més important
seri el que es promourd el 28 de
gener, coincidint amb el Dia eu-
ropeu de proteccié de dades, amb
el manual de bones practiques
adregat a ladministracié publica, e

Les instruccions sén normes [UAK S ETITINCH peralan nent és la videovigilancia.
de procediment que implementa
Tagéncia i que la llei andorrana
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permet de cara al tractament de
la informacié personal. “Volem
establir quins sén els criteris que
T'agéncia creu que s’han de pren-
dre per al tractament de la infor-
macid, tant per part de les empre-
ses que tracten la videovigilancia
com per part dels drets d'accés de
Ies persones interessades, de ma-
nera que les empreses sipiguen
quines sén les obligacions certes
i els ciutadans sapiguen quins sén
els seus drets certs”, explica el cap
de 'APDA, Joan Crespo.

Laltre projecte és un manual
informatiu sobre laplicacié de la
proteccié de dades personals en
Tambit laboral. “Després de Fapro-

treball, pensem que és important
fer una serie de recomanacions,
tant als empresaris com als treba-
lladors’, explica Crespo, que amb
aquestes instruccions confien que
es puguin complir els objectius
que ’han marcat de cara al 2012.
Un altre dels projectes que vol
dur a terme IAPDA pel proxim
any i que ja estd en marxa és una
enquesta per veure el grau de co-
neixement que tenen els ciutadans
de Ia llei de proteccié de dades.
“S’ha encomanat a IInstitut d'Es-
tudis Andorrans i estem a lespera
que ensen donin els resultats, per-
qué aixd també ens orientara de
caraa fixar els objectius pera lany

iels punts forts i febles’, comenta
el cap de IAPDA.

Crespo pensa que el princi-
pal problema que es troba una
agéncia com IAPDA a Andorra
és la proximitat. “No pots tractar
la informacié personal com si
fos un gran pais, perqué aqui ens
coneixem tots. Hi ha una relacié
personal entre nosaltres que fa
que la proximitat faci que hagis
de guardar un equilibri molt més
dificil de mantenir, perd és cert
que la proximitat que hi ha entre
les institucions i els ciutadans i
entre les mateixes institucions fa
que es puguin resoldre més rapid
els problemes que sorgeixen.”
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Dimarts 20 de desembre.
A partir de les 17.30 h.
Actuacié musical de les participants al programa d'ATV
“Fabrica d'estrelles”. Festa amb la preséncia del Piolet i
la Violeta i berenar per a tots els infants.
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CONCERT DE NADALES A ILLA CARLEMANY
Dimecres 21 de desembre.
Ales 1930 h. per IINTERNATIONAL SINGER.
Dijous 22 de desembre. i
Ales 18.30 h. per la CORAL DESCALDES-ENGORDANY. | |
Divendres 23 de desembre.
Ales 1830 h. pel COR DELS PETITS CANTORS LLIURES. |-
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19a CAMPANYA DE RECOLLIDA DE JOGUINES
Fins el 4 de gener.
Porta una joguina nova al Punt de recollida instal-lat o la
Planta baixa i participa en aguesta iniciativa solidaria,

Sumem somriures!

CUINA DEL PAfS

Del Latte:

La critica gastrondmica italiana
Giulia Anna del Latte va partici-
par en el congrés dAndorrala Ve-
lla Gastronomica del novembre
passati es va quedar sorpresa per
Ia qualitat dels cuiners del pas.
Tant és aixi que va programar una
nova visita per estar-s’hi uns dies
més al desembre i poder con-
tactar amb xefs i sommeliers del
Principat per aprendre més de la
seva gastronomia.

Del Latte és coneguda in-
ternacionalment pels seus arti-
cles sobre noves tendéncies a la
restauraci6 en la revista Cucina
Gourmet i sha especialitzat en
Ia tofona i altres productes de I
terra a través de la pagina web
wwwartedellaterra.info. “Es men-
ja molt bé aqui. Andorra t¢ una
gastronomia que s’ha de donar
a congixer”, va destacar la critica
italiana, que va afirmar que “tot
iaixd sembla que els turistes no

“La gastronomia
d’Andorra s’ha de conéixer”

Giulia Anna del Latte.

coneguin gaire cosa d'aquesta
cuina’.

Del Latte va poder tastar els
productes que turisticament es
volen potenciar més, com sén
la carn de qualitat i la trumfa.
“La carn és molt saborosa i ten-
dra. La consisténcia de patata és
molt saborosa i adequada per a
tot tipus de plats’, va valorar Del
Latte, que va destacar Tesforg de
Ppromoci6 que va veure durant els

tres dies que va durar Andorra
la Vella Gastronomica, i afirma
que “gricies a aquest congrés han
pogut veure la llum moltes coses
que fins ara la gent desconeixia
dela gastronomia andorrana”,

La critica també es va reunir
amb sommeliers per tastar els
vins que es produeixen al Princi-
pati es va quedar gratament sor-
presa per la seva qualitat, “S'esta
fentun gran vi a aquestes altituds
i s’hi vol donar una identitat i
una qualitat molt gran. Aixd és
molt important per construir una
bona gastronomia’, va expressar
Del Latte, que va tornar a recor-
dar que “en un territori tan petit
hi ha una gran concentracié des-
tils de cuina diferents i aixd s’ha
de donar a conéixer més, perd
també s’han buscar uns trets ca-
racteristics que donin identitat”,
Emilio Narviez /Andorra la Vella
@emilio_narvaez




